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ENTREES —@—
-@Qordon bleu de _@Epiette de veau Falafels BIO en Emincé de poulet au
PLAT .
volaille ~——Ssauce tomate sauce A"l curry
Torti Riz _ﬁl Petits pois Boulgour
GARNITURE —
Petit su|§s,e Camembert Confiture de fraise
LAITAGE aromatise
Biscuit fourré . VEIGUITE D RS Crépe bretonne
. Ananas au sirop rouges ~ .
DESSERT fraise de Ia ferme (créperie Colas)
_@_Cuisiné par nos soins Les produits locaux A Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! B e e B et
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ENTREES ‘-@'

Lasagnes
PLAT Jambon blanc* bolognaises ~ Poisson pané
(plat complet)
Frites Riz
GARNITURE Lot
Gouda a la coupe Camembert Fondu Président
LAITAGE
Gélifié chocolat CenmEee el Fruit
DESSERT pomme
_@_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! _____ e S e e
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ENTREES ﬁ_
2 Raclette
PLAT Bﬁglent:;ia {~/Cordon bleu de g Normande* Saucisse de
augcurrv B volaille B (plat complet Francfort* locale
5 fromage de la
——  Semoule Purée ferme de la Farfalle
GARNITURE . Ouesne)
Haricots verts
, . Petit suisse
Yaourt sucré Camembert Yaourt aromatise tisd
LAITAGE aromatiseé
Mn?:f;?ér;e Beignet pomme Fruit Compote de pomme
DESSERT

_ﬁlCuisiné par nos soins

Nous te souhgitons un bon appétit !

Les produits locaux

Les Produits biologiques

— e gl e




N (o}
Carottes rapees a o

1 |
ENTREES l'orange fal
P
PLAT Nuggets de poulet Accras de morue Colin meuniére Raviolis
1n}
- Coquillettes CS9uhX erL:r (ot Pommes vapeur
GARNITURE echame —
LAITAGE Fondu Président Camembert Petit suisse sucré
. Liégeois au Gateau du chef au .

DESSERT Yaourt aromatise chocolat 3 citron viERElE e

(A Cuisiné par nos soins Les produits locaux Les Produits biologiques




Nous te souhaitons un bon appeétit!




